JL“
JAJJ‘J}L&J
j‘ . &
03 ool e sl
. 305
J“'J‘

rGJ‘

s



(525 DS 05 B) o5, b o 4iaS

Tlas 250 S0

b OLslo o pdn Ao 1S5
bl iaas S5

sLdle Ol s S5
sy e 2S5

ORIt 2 e kg

Fr s oy S8
P (D e el

L;;pf % g [ >
wﬁéﬁftﬂ)mww

N LY
il OLBslo o, L S



€

\K

Ol g

S Sy

Josdl)y s £ 902 90

b3l Jal

b3l sl !

ol oldes

Solsp clasly

Slio g,ls p ulasly glap

L oals J.;.bdj a



JSs cnd s ol LS Liie 5 b S WISl 5 L ol sl ol 3
SIS L il e Ol sy 25 OLS JalSS 815 55 (ool e ol 4 8
Slac— Sl Lol e Sl 5 o adslslse dde 4 2 5l 0L
A3 o el 35l i OF i sl 5 (o5 OV aame Cilisie
Lo olil b cadoses oLl = ST Lyl 5 50 ObalS 0as el 5 o 2l
O5oslis il ; Sl podsl Conb 81Ul a5 S Cab
oS el slals =1 5l el Las slacs S s 55 fud Ol Sslsa
Sl Sl S e o bl alanl 50 b 5l aliian sl - s s sa
O 5 T8 e S LAk e amslr SO e ges ol 5 (g3l glac e
53 bl il 0B Solsl a4 S 31y ey 3iS Lo gt
s 5 OIS A5 Gl R Gose e @Bl 00 5 dpame 3 Ses 215
Sl g el (s o Sl 1) 530S K s (5uslS sladl ans
5SS 515V Olaebl B 5,8 515 ol)s SN guame OS5 5 015 55LES
Al adls s gy il esliad gl 6 p RSy Bl uzen 5 J gz CodS
oo e s 058 Guloal ey 528 (65,5LS ol sie 5k 0l 61

Al gr 013,55LES 3Bl 4 1y oS bl 5 el ialas

531 p3Y el L 01 Sl (25 o3y S le ol b s3laslsT 51 S

Jdes s s 5l e uled 4 L (’BJ‘ eSS LSL“J.:%L“}T s a0



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

L 3 Vgane a5 1 Joily  pB)l Wl e Sal5a dsesls opl 51 Jool il
o=l ! KK bl re s alelis (les JilesT Jle i (gl adlaie
Ol akes 5 Ly 2851 (ol 53 3503 Gp Cilies (sl 528 53 D s
WAY/EIVAC 5me JLg 5 ol (a5 5 J,8 5 aLS L5, o5 056l
PSP PR N T P WG ISR & B RN PRI W B YR BN B
2 Sl il gyl aosasl pl dias e plomil s B o st 5
Ll dlw a5 dn ay oly5 Jseames CuiS 5590 bl 51 O s
D5t

S ol ablie 3 dide o515k 1 psY Oluebl b bl ol 51 ot
S B me 1y 3 g L (B asls S s Sl

ol bl bl o3 ealizad (gl 1y amlio o5 (3300 > el 5 Y S
il Ol3SLES s e WLl o5 pl) e o @ ol ol ckims 0L
5Bl sy o8 ULl e e 53 sz pe 5 L BBl s Ses
Aol o uiS

Cl.:.gd.d.bjw
g 5 ok I 5 b Oladon s gs el



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

ool
053 Uit WTE slpe bl 0B (VEU) ' sls 25l et slalses]
Ol sl Con VWA Copan = aLlS (Bl cd 5 oae Sl adlind]
5ok S 5 Sl e b ($55LES s s Sl el

23S el 55 G50 el b s g

AR |

ool Ol -V -y

S AS g CES e 5 mlie aiate ez o BBl (ol Slio ) Ol
s bl (Sl S5 085 B ome O Ll 2 L (S35 ST

o8l Slasie —Y-Y
los Sla 5 Pl Wl 5 slale il glos Jawge 5 oLl Sluatis
Gble gl alys,y ool Slela 5 ol Cosb wlalbe SKL . Sle wlls

P TS| - SOR GV LI PR | PGV Y

-AVSTENPVEE
3 Ao 05 Pl bl 25 ol e e SialesT gl a5 5 el
g aslie ol 0l 3 me I3 oS adlate ol antlil

1. Value for Cultivation and Use



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

3T sy Y
Y3 s b Y Sl Lo LSS L slar S slgS sk o b B s e
G S odd el ol sl esdle ol S5 4 p3Y 338 o ll dl
Coles o) P 2 Sb el a5 ol sl ple sl e
Ln Bl Sl 5 &S A 3 sde £ BT e VLo Bl (sl sLES slaas 5 S
23 A L el cdlS ol i e 4B S K 5 aS e s ade 0 S

gl adlee A s pr;@du&iuj @Lﬁ ool ol e

Salasl gl =Y

ok kS 5 s -V Y

oo olaal Lo SIS Vllie @ odd 2ol pBo1 sl e SL s
B el Gle Bras ok e Al aespe SIS e Gl Kl e
AEb e s 53 eSS Y Ol 0 e

Jleel (slajles Jlebl L 1y cilS oslal Ld ol b sn 03,5 5 yme ol o s

JiLu A 98 J‘l}"ﬁ (J}.LC«.L.;) ol

CealS Ol —Y-Y
el a8 ol sl s Ko il 0l o5 5 e Slin Gl

.sﬁu\fvj)gﬂywawﬁ



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

il olles -8
ko -t
S slacde Lojile Ol Ssteds (Dlids ml ao s bl 0L e

s pll Jlonml glagslay 5 i n Sl adla e S

395 e —V-4

S 4 5 U.A:L.n‘ﬂ ‘éﬁ &’%L‘)I“P)JA‘)LS J)jajmt&)\Jia ) Sl rj)]
b aw L a3l 558 55,8 Grme ulal ool 0 3L 3550 355 5 0dis S asiio
o A Oley o anly g oepiad glassS 5 S oo 4 LU Y 5l LS
D g Lol S 4

LS Wl e S 0l el e 358 el g 0k 5 lie
SIY=V0ad o3 /Y0355 ) g olS gl ol Sl spd> 5 5
JJNLI::;Gb)L:.sb)jAJ)SQ‘};L;a(Jl}-tﬁjlﬁsjzrﬁw\vo—\O'Mbi

so8ly -¥-¢
Sh e (5\)[5;& LML 4:..9) LJ,:J‘)\ L;l”p\ L'),:.A)")J ol L.S)LS"L':‘"'.’ 6u 4.7).: QULQ-

s o plal 4y Sl Glalld gl 4 (6)815)

A e bole it

54l bl aesse 5m glacile (S15 5 ailie glea 5 T bl 4 e g L
Sl 5 aws P L s S eidle O ae o b Sl oY (Lol e
235 o5k 5pn il b ()



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

solal -0t

—

plal sy 51 3 5, Ve 5 il Bl DU 2 e 4 el e 00 0l

Sy o gl oy

G A Gl S 5ot
4_\1}:-)0.&_\2&_.;:-ngjfm‘yu;-fjbjzcﬂ)\f‘@lﬁ:rﬁbaj)b

Jb;@rbu‘cowwjfwbdw

Sols podlasly -0
So1d sl 65 gdowe =10
lesl sl 51 me O Gl b inlesl o8 s ciony s 3l gl peidlasl

5V Gl B) ssdpn el 5 V0 (655 s bske

il 3, Sliw —Y-0

&Sy olae

oy CL&J,! -\-Y-0

e 53 il (S ) a2 5y et B S o

S § SN LY L,

& 5 03 590k a3l —Y-Y-0
4.1;—]‘)3 L;::’LGJIJ;-UJA)‘ @Jﬂjzﬂ&)g JEU&—Y Y Q)j‘”“—,"‘?dﬁ'é‘.}aﬁ

J}J:@ 6}:§°)U“ L;J.W.J



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

als Lo 059 -Y-Y-0
A.L}J.A )J <=J§ W"'}"J g_)‘)j /\Y’ Cdj-b) L' A.L:\.«:) ghgjﬁ 4.1‘.3 \" A\J\JJ

ah g 53 p 4l sl —E-Y-0
Gy Odeuy e 3 (Wl gy, <21 Osly i L )b b g osladls slaws

J}J:L;o 6}50)\,\;‘

S sl 53 Ol gme —0-Y-0
Q.X.;.\»JUA.JJ)} ij} 419-].&)‘ b.\:.r‘j}- LQL&‘L:)J J‘J:.: J"’L“’\f ;J\f\j;- Q\ﬂﬁ

J)..I:L;a ng...sa‘)\.b‘ Lo )d v o 9 £l

ad g Jgb —\-Y-0
wls e o sn 53 5 e Bl i d S U d e wl Sl ade Jb

J)..f-:t;a ‘_gj;a‘)\.b‘

4-5}5- GJJ:'- -V-Y-0
SrSe Ll alS aoss 00 B LEL,d Ol Sl gy sldal 4S5 s 2

J)..I:L;a

AT



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

:j.\::L;a ng...sa‘)\.b‘ 4.,.::;;—

(Sekd) il 5 Sas —4-Y-0

gy 5wl Ol 3l e (&9 Labl asls s b, s
Ll Sals s Sles SIS L e e 05 28 Wl el ()l i s
AL TVE by bl LS s o S kS e

Saop 40550 3 ek plmil Glagols pridlasly plod odd asils s)lpe o«
(IRRIL, 1996) 3 dal o plowil c2ula3l doly o s dalas 455 Yo Bl

S 4 Jeod —V e -Y-0

Llju‘j"l}J L A.L:-J.A DL gﬁ;ﬂi};ﬂd;yb- u.ul.w‘fwd‘ (’}j‘ RSP B
2 gh e il B3 sl a et Ll DL ol b 5wl 65500

iy My Al e 53 S e

Ldle a8, (o

(&U\{Jf\;\l)m@omu@@ﬁu&ﬁ(\

(Geos JS2 V) Wlods b S, (¥

(U U) Wlodd Sl Sals S, (0

(J&;O)J\J\é.\fﬂ)ﬁgféud<v

J;\AMaJ%L;”.uMLAKJJ<q

ﬁj)&i)d}f))gﬁ‘;mw



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

cﬁﬂlam&:}w&fﬁéﬁ(\

Ml SR e (V8) ol 0 6 S5 LS S it o (F
L\OM&'&&SJ}EMQKJJW(\/Y) r}b&u(\/i)r)l.@?&(o
,uleu&;}dﬂls)}b@u&ﬂw(\‘/t‘)rypjlg;ﬁ(v

3 e ST 55k 4y olS I (4

s 55900
TAe 5l s ()
LA =A (Y
78V (0
JARES A%

) 5 S @

ok Ll glaelS
Jar—Ves ()

IV e=AQ (Y
78+=14 (o
JARES (%
/e-14 (4

bojw 40 oo —V\=Y-0



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

Db Skl
sl Gy L K,
o s ()

o0 e (F

3,5 (0

Slesgd (V

03,0 A

JolS Oy B S5y

Gl ra A US 5 Ul s 0l b K5 6lS ()

ol LS g b s weile 5L s 51 a5 oS (Y

ool Ll 4 A5 5555 4 Jile S s cele 5L s, 5l et 5 5b 4y olS (0
sk e s el b a s 55 S il 5l A, 5l oas 4 el (Y
SUIPISTPvgPe

OMe 5l a5 B Ly (losed S 5 weile 5L A, 5l ol 4 olS (4

"’u'i‘g;"‘.’oﬁji'f

i 55554

TAY 3 i (O
LAV =A (Y
74V (o
JARE TI(Y%



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

1) 5 S @

LS 4 Joss —\Y-Y-0
PR RN
aki (559,4

TAY 5 o O

LA =A (Y

14V (0

TANY=Ee (V

JARISI RSN Sl

s, lews

B el gole \T-Y-0

» S, e S Ao s 4 am LA L Sl ey el olew L3
s n el s st i Wl b s e 03 (S dd e

Sl S pde o

sl odys SHles o (

S0k S5 losgd SaaSl L U5 S5 3l 4 (sl sl S S laasT ()
BIRtYPY

L terdkee V=Yl 5 lejlll 65 8 S S st g (g Sl laasT (Y

1. Pyricularia Oryzae



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

Sydien odis Somb S 1 sas min Soles (pasiie gl sgd acil>

2 S s mie gl Js ¥ oas, b alie ol g (F
3y ok

Sy 1851 S Gl L e Tt 4 conles ol Gl (6
spd0 024l

ol S o =1 (STl ol (0

ol S e 71V=Y0 (S Il et ol (1

ol S e 1Y N=00 (S Il et ol (¥

Lt 03 50 LS 51 s 50350 S e 7.01-V0 Sl il ool (A
Sl st 03 TS mlan VO 51 2 (4

Bk S (sl -V E-T-0
Coge pd deed bl - slal e el cl ol 2L
S

Sl gl
Ay tl.é:)\

X Yeo

;AJJT&L&J)lMﬁ:

LS edalive ééjjT@A(.
Sl oS Sl 1Y e S e 35w Lt ()
AT

IYV=¢0 (0

1. Rhizoctonia solani



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

47=-10 (V
AL Q)
K]

Vo . ..
c'r:ﬁ ‘5)‘)")‘}’ Fr{ pS—\O—Y—o
Y . . . . . . e .11
M)Jj a.\..;&..;}-‘_gjsjﬁdl.h‘u‘j?J»Lﬂ‘fcfdj‘f)‘j?@br;é)jﬂ

Sl s Iy e sl =8 Skl e Tead i glaad s (S

g o
B a)jﬂ « g dldas a)jﬂ slaasluslaxs
\iWh)‘;st\ Lo =
B X slad o 5> Bluslias AR
D.h bl b g slaes 5
03}1\

S dler S
el O3k (0
RIPNG
AR
ARRAN?)
ARSI

EXWRVALNC

1. Chilo suppressalis
2. Dead hearts
3. White heads



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

Sl 43 55
el Ok (4
7y=0 ()
LAV (Y
ARES TN
/AN=Yo (V

PESISVARNC)

ST PP PREIPRA S

AL ks
&ls Jgb —V-Y-0

25 § S eI s Oy = o 3 e o o 5 il b

als o e V-0
Bl Odeny Ay al o 5o e o mn Al Cd i S0e 2

J}J:Q;o 6}50)\,\;‘

Gl K& -v-v-0

Sy o dealoe Ll (5 0 4 dils djb(..‘...._u“ & 3l



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

als Loy ol

V5 gl ldie —£-Y—0

Bl Yo il e kel e Sl kie Sras OOV S ) eSSy )
0555 b s @l oS e Vo ssde 4 T e b sl s
Gl eslanal by walld s 35300 Jo JS01 2 on Voo a2 e V0
Sde a olT s o SVt O plem 3 03l 130 dle 3 s 2 e
kel b pladisad sd e shiley e e T L 5 el s csle S
Jolomn 5l il hen 03 53 oo a8 i 52 55l Ol w0 VU 5 Jaw e 0l
S Sl Aol 2 oV s w0l JWESH (6 2 oo Ve 0555 LSS ) B
aids Vo 5l ey g el bl 5o 1 A ¥ ossd e Lol s g0 pH sl
Syde ol gl W e Jub 53 jrests il o b OF Sl
33 g denlous Lo 3 skl Ol 31kl (gl e Lo 5 s
i O Cusby &5 we caw skl pfu;.:ab:)\xl;ﬂlwﬁ)%
Ve Sl dnSsoden 2 s & 5 U)o SO a5 e iy, S
Dy g 0dls &l > J,,};.UT (:LQ;-J: 4833 0=V Do g ey 3 g o0 A5
£ gl e Ve eiss Jbo s .:ﬁ&exb)ﬁwq)e.uusﬂw
Nt S S Sl e gt ) S e S ol 51 I ©
Wz sb s bl Sl sl e wmin; (I i) 5 /A @1 /g Y)

:j";Lfa v.;...«:): :)‘xb\w}mbab‘: )‘ osleiul L'} J)..I:L;a AJJ\F):.A}JL

1. Amylose Content



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

'J5 ol g8 —0-v0
GHES 535 33 e & BUI G L3 OLSS Jaul b o b L i sed plas tnl
Vor sl JolS g il Vet OSSOl sse gladigal Cush b sy
slad ) s 55 doys VY Cusb, Loyl oS e Ve asd e haS A
S Bgiacp 5 J5 el L pladiged s 350 035 S des 1T Ve bS]
YKL e ol sl ssse bl ssse gl wsed LS 3 dald Olge w
ti 3 68 S g Sl A3 /0 Y0 e ge s sl oS SO Ll 2 e
o Ky Jsloe opl cpimman 5535 e LS = sl ods V5 e Lo 04
Vo S e Sy b Sk BB 65y p S pl8 NI 4SS AS e A8
G S e Jan g Dlse 2 pd e Lol L Y el 1) e
B B A Sde g g e Dl 4 S ol plas 55 Ladisad 55 e bslse
St GBI sles 3 4i35 0 e 4y g O plas Sl xls 1 e 135 e 0313
B b o1 g e 0als 13 e Ol plam o 4B T Dk e ol
5 SLalB) 55800 b ol ) 51 g J5 S > Olpee (st hee 126 5,

AV Ol es

(o o) J5 &S 2 O3 J5 018

Ne—\eo c}s
AR b g

1. Gel Consistency (GC)



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

"oas Y5 Ol 4 ys 1Yo

sl b (Smadly BB 4 5o 58T 0 0 ddes 5 S5 0sd 5 oS &la T
Bl OF a4 IV el S s 2 e Ve apd e els I3 Y/ 0 0
B g odls I3 el YV Dl 4y a4 ja Ve (gles s Ol J=15 55 e 355 0
Slandy 0351 a3 ks e 0L 3 Sl s g5V aalis glap s sl
s o alesl 58wl s dawseVU 00 V5 ol 4 bosluslisd dals
(VAN O 5 D)

Y sles 4 )d
_ ol sdalin Q‘mﬁ jl::.ﬂ
GLEsW) oas Y5
L L8 oo o3 Jsloe 30 Cow Lagils )
>V¥
YL; Vbﬁwc)jmjaié)evburjhﬂubb Y
@ b s
:ﬁ‘;»g}:.iijdu}ampﬂudb Y
L
Veove Lo g 315 iy 4 s s s 5ok o) 5 S Lals
s B sk a b Y il O Lkl
L g 0
Clo s d}l}u J}‘: 9
o=l Lal o w255 sl VL 5ol okiST Lassls
14-00 asia ol oY Ol 5 el > SlS aails
b N
o=k :

1. Gelatinization Temperature (GT)



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

(Oal (5) S Hlams &ils s Jo sb —V-Y=0
SHPRCHRY P b Sl 4wy T dsk eSSk ) ol (s

ils s cas
s bty —A-Y-o0

s iy Sl oSS S 038 el S ol stk 5 5055
A2l e s Ol

ol g sle -4-Y-0

il e

éﬁ ebj& )|..\E.e—\~—Y‘—o

2D g o Ole Loy

@'ﬁ)k.a—\\—V—o

Vo besd osle nl s (gl Sl s Y el Y i e Lol s s
333 Lol g O3 &3 S 53 4 L KOH do s VY Jgbe 51 20 e
Sas S p Olge s g 3T adds Ve Do (b ol 05 Ol and S i ke
(UPOV, 2004) 333 oo cpons 551 5] i L



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

Lasls Jolo 5 520 =1
w5 (1 oslad o d) 6))%«?' SBlar sb o adkne a5l Jol- gl
L Bl Sl 3,8 e e e e gl il Slis Wbl
i 30 adlaie o s il Slis 1T s Shas 5 alie 5 ladals
5o pll B, (e frnd site @ Laesls S e 4 il 5,8 e 13

258 o Do 58 Dl aes sl Bl Gl JS 0 S0le anlis



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

Azeez, M.A., and M. Shafi, 1966. Quality in rice. Dep. Agr. West Pakistan
Tech. Bull. No. 13 pp 50.

Cagampang, G.B., C.M. Perez and B.O. Juliano, 1973. A gel consistency test
for eating quality of rice. J. Sci. Food Agr. 24: 1589-1594.

International union for the protection of new varieties of plants. Guidelines
for the conduct of tests for distinctness, uniformity and stability, Rice.
2004. UPOV. TG/16/8

Juliano, B.O. (1971).A simplified assay for milled rice amylose. Cereal Sci.
Today, 16,334-338.

Little, R.R., G.B. Hilder and E. H. Dawson, 1958. Differential effect of dilute
alkali on 25 varieties of milled white rice. Cereal Chem. 35: 111-126.

Sood, B.C. & Seddiq, E.A. (1978). A rapid technique for scent determination
in rice. Indian J. Genet. Plant Breed, 38,268-271.

Standard evaluation system for rice.4th edition. (1996). IRRI.Manila.
Philippines. 52 pp.



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

o e walsleb!

I:lgfz’)}"u"“’.ﬁ_kﬁ DJZ-;}?-M—;_A(

L}j)b_dbh;’b'x“il'“g;)‘fb-fbjfb
ZUNJDT

JSU}JLU

&:—'}jﬁ‘@*‘:’

V..EJQW—Y

055 g

[ 25 (] aes

e gl
[] elsilsmabes[ ] b [ e
[] <bTL Lo o

P R
L] b L] wos [] o=



T o6yl 55 £y 35 ogesT ol jgiws

:()L:ﬁ):pf}lﬂS)SjLLi;ﬂuhﬂj;ﬂ—
:()L&njsfﬁ)@)@éﬁzjﬁwhﬂ}u—
S i b g -

(Aas) s Slely

() Kle) s sV Sl ey
e o) J5 ke

gkl Ao

o) s J b

(e o) il 5 52

() e Do ple -

:Qyﬂ Sl olgin O Y

(JJJJL;GQAJAArLQLQALcaMCﬁd'tuj‘)ijLg.)%<=L>—f,



&2 e85 (£ G35l g3l Jeddl Heiws

National Guideline
for Testing
Value for Cultivation and Use

RICE

Varieties




4



دستورالعمل ملی 


آزمون‌های تعیین ارزش زراعی 

ارقام

برنج

كميته معرفی رقم (گروه گیاهان خودگشن)

دکتر محمود مصباح

دکتر سید یعقوب صادقیان مطهر


دکتر مصطفی آقایی


دکتر عمران عالیشاه


دکتر مظفر روستایی


مهندس حسین رحیم سروش

كارگروه تخصصي برنج

مهندس حسین رحیم سروش

مهندس محمدرضا جزایری نوش‌آبادی

ویراستار


دکتر سید یعقوب صادقیان مطهر
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تجزیه و تحلیل داده ها
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بسمه تعالی


پیش‌گفتار


قوانین اولیه به‌نژادی با فرایند تکاملی گونه​ها و منشا گیاهان زراعی در طبیعت شکل گرفته است. به‌نژادی در واقع تکامل گیاهان زراعی بدست انسان می​باشد. با گذشت زمان، نیاز بشر به غذا، مواد اولیه صنعتی و پوشاک موجب شده تا انسان تیپ​های مختلف محصولات زراعی را از اجداد وحشی آن جدا سازد. ارقام بومی در اثر مهاجرت و اهلی شدن گیاهان در شرایط اکو- جغرافیایی مختلف توسط انسان و یا طبیعت گزینش و توسعه یافته​اند. اگر طبیعت اولین به‌نژادگر باشد، کشاورزان          به​نژادگران نسل دوم هستند که تیپ​های جدید زراعی را از داخل گیاهان اهلی گزینش نمودند. در حال حاضر به​نژادی از طریق ایجاد ارقام پر محصول یکی از مبانی    فعالیت​​های اقتصادی و رفاه عمومی یک جامعه می​باشد که بخش دولتی و بخش خصوصی کشورها را در بر گرفته است. از آنجائیکه ارقام پر​پتانسیل نقش اساسی در افزایش عملکرد محصول و در واقع بهره​وری بیشتر برای تولید کنندگان و درنتیجه توسعه اقتصاد کشاورزی در یک کشور را دارند، ضروری است ارقامی در اختیار کشاورزان و تولیدکنندگان محصولات زراعی قرار گیرد تا اطمینان لازم از نظر کمیت و کیفیت محصول و همچنین حداقل ریسک​پذیری برای استفاده آنها وجود داشته باشد. برای این منظور، مسئولین کشاورزی کشورها بر اساس قانون خود، ارقام جدید را آزمایش و ارقام برتر مناطق کشت را به اطلاع کشاورزان می​رسانند. 

قبل از آزادسازی یا تجاری سازی یک رقم زراعی، به​نژادگران باید اطلاعات لازم را در مورد بررسی​ها و آزمایش​های تکمیلی ارقام جدید تهیه نمایند. پس از تجزیه و تحلیل نتایج حاصل از این داده​ها، به​نژادگر می​تواند ارقام پر پتانسیل را که معمولا در چند منطقه برای چند سال آزمایش شده​اند، شناسایی و معرفی نماید. چگونگی اجرای این آزمون​ها در کشور​های مختلف فرق دارد. در بسیاری از کشورها از جمله ایران بر اساس قانون ثبت ارقام گیاهی و کنترل و گواهی بذر و نهال مصوب29/4/1382 مجلس شورای اسلامی، مسئولین دولتی قبل از آزادسازی رقم جدید، آزمون مستقلی در خصوص ارقام جدید انجام می​دهند. این آزمون​ها بر اساس درخواست به​نژادگر در چندین مکان از مناطق مورد کشت محصول زراعی به مدت دو یا سه سال اجرا       می​شود. 

هدف از این آزمایش​ها اطمینان لازم از سازگاری ارقام جدید در مناطقی است که     به​نژادگر در نظر دارد، رقم جدید خود را معرفی کند.

 اگر لاین​ها و ارقام جدید ارزش زراعی مناسبی را برای استفاده در مناطق آزمایش شده نشان دهند، این ارقام به لیست ملی ارقام زراعی اضافه می​شوند. کشاورزان بر اساس نتایج عملکرد ارقام جدید و موجود در لیست ملی ارقام، رقم مورد نظر را انتخاب و کشت می​نمایند. 

            محمود مصباح


رئیس موسسه تحقیقات ثبت و گواهی بذر و نهال

1- موضوع 


آزمون​های تعیین ارزش زراعي
 (VCU) ارقام بر اساس مواد 24-17 بخش دوم آئين‌نامه اجرائي معرفي و ثبت ارقام گياهي- مصوب 1386 هیئت امناء سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی توسط موسسه تحقيقات ثبت و گواهي بذر و نهال و يا نماينده قانوني وي انجام مي‌گردد.


2- شرایط آزمایش

2-1- مکان آزمایش


آزمون بررسي صفات زراعی، حداقل در چهار منطقه مناسب و مهم كشت برنج كه از نظر اكولوژيكي با شرايط مكان معرفي رقم نزديك است، انجام مي شود. 

2-2- مشخصات اقليمي


مختصات جغرافيايي و متوسط دماي روزانه، ماهانه و ساليانه، حداقل و حداكثر دماي ساليانه، ميانگين بارندگي ماهيانه، رطوبت نسبي و ساعات آفتابي روزانه براي مناطق كشت بايستي یادداشت برداری شود.

2-3- مواد آزمايشي


ارقام مورد نظر براي آزمايش بررسي تعیین ارزش زراعي بايد با حداقل دو رقم برتر و شناخته شده منطقه كه قبلاً معرفي شده است، مقایسه شود.

2-4- روش آزمايش


آزمايش در قالب طرح بلوكهاي كامل تصادفي با 4 تكرار و با حداكثر 20 رقم و در 2 سال اجرا مي‌گردد. لازم به ذكر است علاوه بر نيازهاي زراعي اعلام شده از سوي مؤسسه بايستي ساير نيازهاي زراعي توصيه شده از طرف متقاضي معرفي رقم رعايت گردد. تعداد نشاء براي ارقام صالاح شده 3 تا 4 عدد در هر كپه و براي ارقام هيبريد یک تا دو عدد در هر كپه در نظر گرفته می‌شود. فاصله كاشت نشاءها با يكديگر در زمين اصلي براساس نتايج آزمايش‌های به زراعي در هر منطقه خواهد بود.


3- اجراي آزمايش


3-1- مقدار و كيفيت بذر 


 مقدار بذر مصرفي براي ارقام اصلاح شده به ميزان60 كيلوگرم با احتساب 400 مترمربع خزانه براي هر هكتار مزرعه مي‌باشد.  مقدار بذر مصرفي براي ارقام برنج هيبريد به ميزان 20 كيلوگرم در هكتار مي‌باشد. 


تبصره: متقاضي معرفي رقم موظف است بذر  آماده كاشت را با اظهار تيمارهاي اعمال شده (ضدعفوني) تحويل موسسه نمايد.

2-3- زمان كاشت 


بهترين زمان كاشت در هر منطقه، رايج‌ترين زمان كاشت برنج است كه بر طبق آزمايش‌های به‌زراعي تعيين و توصيه شده است، مگر در موارد خاص كه براساس پيشنهاد متقاضي معرفي رقم خواهد بود.


4- عمليات داشت 


4-1- سمپاشي


برحسب نياز بر اساس توصیه نتایج تحقیقات، ضدعفوني بذر، مبارزه با علف‌هاي هرز و كرم ساقه‌خوار برنج و بيماري‌هاي احتمالي انجام مي‌شود.


4-2- مصرف كود


لازم است مصرف مقدار عناصر مورد نياز مزرعه آزمایشی برنج، براساس تجزيه خاك مشخص گرديده و كود مورد نياز بر اين اساس مصرف گردد. كود ازته با سه تقسيط يكبار پايه و 2 بار به صورت سرك و كودهاي فسفره و پتاسه در زمان تهيه زمين         به خاك اضافه می‌شود.


مناسب ترين شيوه جهت تعيين كود مصرفي براساس آزمون خاك مي باشد كه با در نظر گرفتن حدود بحراني عناصر براي گياه برنج ( نيتروژن2/0 درصد،  فسفر15-12 و پتاسيم150-135 ميلي گرم در كيلوگرم خاك) مي توان كود مورد نياز را تعيين نمود.

4-3- واكاري


چنانچه بوته هاي نشاءكاري شده در زمين اصلي از بين رفته باشند، نشاءكاري مجدد (واكاري) به جاي نشاهاي از بین رفته انجام مي شود.

4-4- مبارزه با علف هاي هرز


با توجه به شرايط آب و هوايي منطقه و تراكم علف‌هاي هرز مزرعه آزمايشي (خزانه و زمين اصلي) لازم است از طريق مصرف علف‌كش و يا روش دستي و مكانيكي (وجين) با علف هرز مبارزه گردد.


4-5- آبياري 


آبياري در زمين اصلي به صورت غرقاب دائم مي‌باشد و 10 روز قبل از برداشت اقدام به قطع آب مي‌شود.

4-6- مبارزه با كرم ساقه خوار برنج


مبارزه با كرم ساقه خوار برنج در دو مرحله جوانه مركزي خشك شده و خوشه سفيدي با سموم توصيه شده، انجام مي‌گردد.


5- یادداشت‌برداری


5-1- محدوده یادداشت‌برداری

يادداشت‌برداري از دو رديف وسط کرت آزمایشی با حذف يك متر از ابتدا و انتهاي خطوط و بر روي 10 بوته انجام مي‌شود (فرمهاي 1 و 2). 

5-2- صفات مورد ارزيابي

صفات زراعي

5-2-1- ارتفاع بوته

 از سطح خاك تا انتهاي بلندترين خوشه (بجز ريشك) برحسب سانتي‌متر در مرحله رشد 7 تا 9 اندازه‌گيري مي‌شود.

5-2-2- تعداد پنجه بارور در متر مربع 


تعداد پنجه به صورت 2×2 حداقل در يك متر مربع از هر واحد آزمايشي در مرحله آبستنی اندازه‌گيري مي‌شود.


5-2-3- وزن صد دانه 


تعداد 100 دانه پر و كاملاً رسيده با رطوبت 13% وزن و برحسب گرم در مرحله رسیدن دانه اندازه‌گيري مي‌شود.

5-2-4- تعداد دانه پر در خوشه

تعداد دانه‌هاي پر يا بارور( با فشار دادن انگشت روي دانه) در مرحله رسیدن دانه اندازه‌گيري مي‌شود.

5-2-5- ميزان خوابيدگي

ميزان خوابيدگي براساس تعداد بوته‌هاي خوابيده از مرحله خروج خوشه تا رسیدن دانه و برحسب درصد اندازه‌گيري مي‌شود.

5-2-6- طول خوشه 


طول خوشه از پايه خوشه تا نوك خوشه برحسب سانتي‌متر و در مرحله خميري دانه اندازه‌گيري مي‌شود.

5-2-7- خروج خوشه

خروج خوشه برحسب تعداد روز از زمان بذرپاشي تا 50 درصد گلدهي اندازه‌گيري مي‌شود.

5-2-8- رسيدگي


رسيدگي دانه برحسب تعداد روز اززمان بذرپاشي تا رسيدن كامل 90 درصد دانه‌هاي خوشه اندازه‌گيري مي‌شود.

5-2-9- عملكرد دانه (شلتوك)


سطح برداشت در هر واحد آزمايشي (كرت) پس از حذف حاشيه و بوته‌های نمونه‌برداري شده نبايد كمتر از 5 متر مربع باشد. گزارش عملكرد شلتوك بايد برحسب كيلوگرم در هكتار و براساس رطوبت 14% باشد.

به جز موارد مشخص شده تمام يادداشت‌برداري‌های انجام شده در مزرعه‌ برروي حداقل 20 بوته تصادفي در هر واحد آزمايشي انجام خواهد شد (IRRI, 1996). 

5-2-10- تحمل به خشكي


درصورت لزوم این صفت براساس حالات مختلف برگ در مرحله رشد رویشی و یا باروری سنبلچه و یا نسبت گیاهان احیا شده به شرح ذیل امتیازبندی می‌شود:

پيچش برگ در مرحله رشد رويشي

0) برگ‌ها سالمند


1) برگ‌ها شروع به تا شدن مي‌كنند (V شكل باريك)


3) برگ‌ها تا شده‌اند (V شكل عميق)


5) برگ‌ها كاملاً فنجاني شده‌اند (U  شكل)


7) لبه‌هاي برگ بهم رسيده‌اند (O شكل)


9) برگ‌ها به سفتي پيچيده شده‌اند

خشك شدگي برگ در مرحله رشد رويشي


0) هيچ علائمي نيست


1) نوك برگ كمي خشك شده است


3) در بيشتر برگ‌ها خشكي نوك تا یک چهارم (4/1) طول افزايش مي‌يابد


5) یک چهارم (4/1) تا یک دوم (2/1) همه برگ‌ها به طور كامل خشك شده‌اند


7) بيش از دو سوم (3/2) همه برگ‌ها به طور كامل خشك شده‌اند


9) كل گياه به طور آشكار مي‌ميرد

باروري سنبلچه


1) بيش از 80%


3) 80-61%


5) 60-41%


7) 40-11%


9) كمتر از 11%

گياه‌هاي احيا شده 


1) 100-90%


3) 89-70%


5) 69-40% 


 7) 39-20%


9) 19-0%

5-2-11- تحمل به سرما


درصورت لزوم این صفت برحسب رتبه 1 تا 9 در مراحل مختلف به شرح ذیل امتیازبندی می‌شود:


 رنگ یا وضعیت نشاء



1)
سبز تيره


3)
سبز روشن


5)
زرد


7)
قهوه‌اي


9)
مرده

پنجه‌زنی تا رسیدن کامل


1) گياه رنگ طبيعي دارد، سرعت رشد و گلدهي طبيعي است


3) گياه تا حدي از رشد باز مانده، رشد تا حدي كند شده


5) گياه به طور ملايم از رشد باز مانده، برگ‌ها مايل به زرد و رشد به تأخير افتاده


7) گياه به شدت از رشد باز مانده، برگ‌ها زرد و رشد به تأخير افتاده و خوشه به طور ناقص بيرون می‌آید.

9) گياه به شدت از رشد باز مانده، برگ‌ها قهوه‌اي، رشد با تأخير و خوشه‌ها از غلاف بیرون نمی‌آیند.

باروري سنبلچه


1) بيشتر از 80%


3) 80-61%


5) 60-41%


7) 40-11%


9) كمتر از 11%

5-2-12- تحمل به گرما


درصورت لزوم این صفت برحسب رتبه 1 تا 9 در مرحله رسيدن دانه به شرح ذیل امتیازبندی می‌شود:


باروري سنبلچه 


1) بيش از 80%


3) 80-61%


5) 60-41%


7) 40-11%


9) كمتر از 11%

بيماري‌ها


5-2-13- بيماري بلاست برنج


ارزيابي بيماري بلاست بر حسب امتیاز 0 تا 9 باتوجه به درصد آلودگي سطح برگ در مرحله برگی در مزرعه و یا خزانه برنج به شرح زیر انجام مي شود.


در مرحله برگی یا خزانه 


0) هيچ خسارتي ديده نشده


1) لكه‌هاي كوچك قهوه‌اي به اندازه نوك سوزن يا لكه‌هاي قهوه‌اي بزرگتر بدون مرکز هاگدار


2) لكه‌هاي خاكستري سوخته، كوچك گرد تا اندازه‌اي دراز به قطر 2-1 ميليمتر با حاشيه قهوه‌اي مشخص،‌ خسارت بيشتر روي برگ‌هاي پايين‌تر ديده مي‌شود


3) نوع خسارت مشابه با رتبه 2 است ولي خسارت‌هاي بيشتر روي برگ‌هاي بالايي ديده مي‌شود


4) نشانه خسارت حساسیت به بلاست، 3 ميليمتر يا دازتر، كمتر از 4% سطح برگ آلوده مي‌شود


5) خسارت بلاست، آلودگي 10-4% سطح برگ است


6) خسارت بلاست، آلودگي 25-11% سطح برگ است


7) خسارت‌ بلاست، آلودگي 50-26% سطح برگ است


8) خسارت‌ بلاست، آلودگي 75-51% سطح برگ بوده و خيلي از برگ‌ها مرده هستند


9) بيش از 75% سطح برگ آلوده شده است

5-2-14- بيماري شيت بلايت برنج
 

ارزيابي بيماري شيت بلايت بر حسب امتیاز 9-0 بر اساس فرمول زير صورت مي‌گيرد:

		100 ×

		ارتفاع آلودگي

		= درصد ارتفاع آلودگي



		

		ارتفاع پنجه

		





0) هيچ آلودگي مشاهده نشد


1) خسارت محدود به كمتر از 20% ارتفاع گياه است


3) 30-20%


5) 45-31%


7) 65-46%


9) بيش از 65%


آفات


5-2-15- كرم ساقه خوار نواري برنج
 

 آلودگي كرم ساقه خوار نواري برنج بر اساس جوانه‌هاي مركزي خشك شده
 و درصد آلودگي خوشه‌هاي سفيد شده
 بر حسب امتیاز 9-0 باتوجه به فرمول زير ارزيابي مي‌شود:

		100 ×

		تعدادساقه‌هاي آلوده

		×

		تعداد بوته آلوده

		= درصد آلودگي(W.hيا D.h)



		

		تعدادساقه‌ در بوته‌هاي آلوده

		

		تعداد بوته‌هاي آزمايش

		





مرگ جوانه مرکزی 



0) بدون آسيب


1) 10-1 %


3) 20-11%


5) 30-21%


7) 60-31%


9) 61% و بيشتر


خوشه‌ سفيدي


0) بدون آسيب


1) 5-1%


3) 10-6%


5) 15-11%


7) 25-16%


9) 26% و بيشتر

5-3- ويژگيهاي تكنولوژيكي 


كيفيت ظاهري


5-3-1-  طول دانه

طول دانه برنج برحسب ميلي‌متر در مرحله رسيدن دانه اندازه‌گيري مي‌شود.

5-3-2- عرض دانه


عرض پهن‌ترين قسمت دانه برنج برحسب ميلي‌متر در مرحله رشد رسيدن دانه اندازه‌گيري مي‌شود.

5-3-3- شكل دانه


از تقسيم طول دانه به عرض دانه محاسبه مي‌شود.

كيفيت پخت دانه

5-3-4- مقدار آميلوز


روش رنگ‌سنجی(جولیانو1971) روش مفیدی برای تعیین آمیلوز می‌باشد. 20 دانه برنج به صورت آرد با مش 60 تهیه می‌شود 100 میلی گرم آرد برنج داخل بالن ژوژه 100 میلی لیتری ریخته ودر1 میلی‌لیتر اتانول حل می‌شود وسپس نشاسته با استفاده از9 میلی‌لیتر سود یک نرمال باقرار دادن در حمام آب جوش ژلاتینه می‌شود. آنگاه به مدت یک ساعت سرد شده و با آب مقطر به حجم رسانده می‌شود. نمونه‌هایی با آمیلوز پایین، متوسط و بالا به عنوان شاهد در هر تجزیه گذاشته می‌شود. 5 میلی‌ليتر از محلول فوق را به یک بالن ژوژه 100 میلی‌لیتری انتقال داده سپس1 میلی‌لیتراسید استیک جهت ایجاد pH مورد نظر اضافه می‌شود. 2 میلی‌لیتر ید نيز اضافه شده و پس از 20 دقیقه جذب آن توسط دستگاه اسپکتروفتومتر در طول موج 620 نانومتر خوانده می‌شود. سپس توسط منحنی‌های استاندارد میزان آمیلوز بر حسب درصد محاسبه می‌شود.

جهت رسم منحنی استاندارد40 میلی گرم آمیلوز سیب زمینی که رطوبت آن مشخص است ریخته می‌شود. یک میلی‌لیتراتانول و 9 میلی‌لیترهیدروکسید پتاسیم یک مولار ریخته می‌شود وسپس به مدت 10-5 دقیقه در حمام آب جوش حرارت داده می‌شود. سپس سرد شده و به حجم رسانده می‌شود. در 5 بالن ژوژه 100 میلی‌لیتری 1، 2، 3، 4 و 5 میلی‌لیتر از این محلول توسط پیپت ریخته می‌شود.سپس اسید استیک یک مولار (2/0، 4/0، 6/0، 8/0 و1میلی‌لیتر) ریخته می‌شود. جذب نمونه‌ها در طول موج 620 نانومتر خوانده می‌شود وبا استفاده از داده ها منحنی استاندارد ترسیم می‌شود.

5-3-5- قوام ژل


ابتدا تمام نمونه ها باید تحت شرایط یکسان در یک اتاق به مدت دو روز نگهداری ‌شود تا رطوبت نمونه‌های مورد آزمون یکسان شود. 10 دانه برنج کامل به آرد 100 مش تبديل مي‌شود. 100 میلی گرم از آرد با رطوبت 12 درصد در داخل لوله‌های آزمایش 100×13 میلی‌متری وزن می‌شود . نمونه‌هایی با قوام ژل نرم ،متوسط و سخت به عنوان شاهد در کنار نمونه های مورد آزمایش مورد ارزیابی قرار می گیرند. 2/0 میلی‌لیتر اتیل الکل که حاوی برموتیمول 025/0 درصد است جهت جلوگیری از بسته شدن در حین ژلاتینی شدن به آرد برنج اضافه می‌شود. همچنین این محلول رنگ آبی تولید می‌کند که خواندن قوام ژل بر روی کاغذ میلی‌متری را راحت می‌کند. سپس 2 میلی‌لیتر پتاس 2/0 نرمال اضافه می‌شود . محتویات توسط دستگاه ورتکس به خوبی مخلوط می‌شود. نمونه‌ها در حمام آبی که به شدت می‌جوشد به مدت 8 دقیقه قرار داده می‌شود. پس از برداشتن از حمام آب جوش به مدت 5 دقیقه در دمای اتاق خنک شده سپس به مدت 20 دقیقه در حمام آب یخ قرار داده می‌شود. آنگاه به طور افقی بر روی کاغذ میلی‌متری میزان حرکت ژل پس از 1 ساعت ثبت می‌شود (كاگامپانگ و همكاران، 1973). 

		قوام ژل

		ميزان حركت ژل (ميلي متر)



		نرم

		100-60



		متوسط

		60-40



		سخت

		كمتر از 40





5-3-6- درجه حرارت ژلاتيني شدن


6 دانه کامل و بدون ترک برنج سفید در دو تکرار در داخل ظروف پلاستیکی با ابعاد 5×5×5/2 قرار داده می‌شود. 10 میلی‌لیتر هیدروکسید پتاسیم 7/1% به آن اضافه می‌شود. سپس در داخل آون در دمای 30 درجه به مدت 23 ساعت قرار داده می‌شود. آندوسپرم‌های نشاسته 7 نوع تغییر را از خود نشان می دهند. در هر آزمون رقم‌های شاهد استاندارد با درجه حرارت ژلاتيني شدن بالا،متوسط و پایین نیز آزمایش می‌شوند (ليتل و همكاران، 1958). 

		امتیاز

		تغييرات مشاهده شده

		درجه ژلاتيني

		دمای ژلاتینی شدن (سانتیگراد)



		1

		دانه‌ها تحت تاثير محلول قرار نمی‌گیرند

		بالا

		74<



		2

		دانه‌ها سالم مانده و فقط متورم می‌شوند

		بالا

		



		3

		دانه‌ها متورم شده و هاله تشكيل مي‌شود

		متوسط به بالا

		74-70



		4

		دانه‌ها كاملاً متورم شده و هسته دانه تمايل به پخش دارد

		متوسط

		



		5

		دانه‌ها شكاف برداشته و لايه خارجي به طور كامل عريض و داخل محلول شده‌است

		متوسط

		



		6

		دانه‌ها پراكنده شده و بالايه خارجي درهم‌ می‌آمیزند

		پایین

		55-69



		7

		دانه‌ها كاملاً حل شده و اختلاف لايه خارجي مشخص نيست 

		پایین

		



		

		

		

		





5-3-7- طويل شدن دانه بعداز پخت (ري آمدن)

ري آمدن از تقسيم ميانگين طول برنج پخته به ميانگين طول برنج خام بدست مي‌آيد (عزيز و شفي، 1966).

كيفيت تبديل دانه:


5-3-8- راندمان تبديل

وزن‌كل برنج سفيد حاصل از آسياب‌ كردن يك كيلوگرم شلتوك برحسب درصد، راندمان تبديل مي‌باشد.

5-3-9- مقدار برنج سالم

وزن برنج سفيد سالم نسبت به وزن شلتوك اوليه برحسب درصد، مقدار برنج سالم مي‌باشد.

5-3-10- مقدار خرده برنج

از تفاضل مقدار كل برنج سفيد از مقدار برنج سفيد سالم بدست مي‌آيد و برحسب درصد بيان مي‌شود.

5-3-11- عطر برنج


جزء اصلي عطر برنج 2- استيل1- پيرولين است. براي تبخير اين ماده شيميايي 10 میلی‌لیتر از محلول 7/1 درصد KOH بايد به دو گرم دانه بدون سبوس اضافه شود. عطر برنج كه شبيه پاپ كرن است طي مدت 10 دقيقه آزاد مي‌شود. ميزان بروز عطر با مقايسه ارقام الگو تعيين مي‌شود (UPOV, 2004). 

6- تجزیه و تحلیل داده‌ها

داده‌هاي حاصل از هر منطقه به طور جداگانه جمع‌آوري (فرم شماره 1) و تجزيه واريانس صفات مختلف براي هر منطقه صورت مي گيرد. ميانگين ارقام نسبت به شاهدهاي برتر مقايسه و عملكرد آنها از نظر صفات مختلف در هر منطقه مورد ارزيابي قرار مي‌گيرد. نتايج تجزيه مركب داده‌ها به منظور تعيين سازگاري ارقام، انجام شده و مقايسه ميانگين كل مناطق ارقام براي همه صفات نيز صورت مي‌گيرد.
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اظهارنامه معرفی رقم

1- مشخصات متقاضی معرفی رقم:


الف – شخص حقیقی 

ب- شخص حقوقی

نام و نام خانوادگی:

نام و نام خانوادگی نماینده شخص حقوقی:

آدرس : 

تلفن و فاکس:

پست الکترونیک:

2- مشخصات رقم


- نوع رقم: 



هیبرید                           خودگشن 

- مقاومت:



بلایت                     شيت بلايت           كرم ساقه خوار نواري



سایر بیماریها یا آفات



- تحمل به تنش​های محیطی:   

  
خشکی                            شوری                            سرما

- متوسط عملکرد شلتوک (کیلوگرم در هکتار):

- متوسط عملکرد برنج سفید (کیلوگرم در هکتار):


- متوسط صفات کیفی:


راندمان تبديل (درصد):



درجه حرارت ژلاتيني شدن (سانتیگراد):



غلظت ژل (میلی‌متر): 


درصد آميلوز:


طول دانه (میلی‌متر):



عرض دانه (میلی‌متر):

· سایر خصوصیات مهم زراعی:

3-  مکان​های پیشنهادی برای آزمون:


4- نام پیشنهادی رقم (ارقام ثبت شده، با همان نام معرفی می​شوند):


National Guideline  

for Testing 
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in
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Varieties















�. Value for Cultivation and Use



�. Pyricularia Oryzae



�. Rhizoctonia solani



�. Chilo suppressalis



�. Dead hearts



�. White heads



�. Amylose Content



�. Gel Consistency (GC)



�. Gelatinization Temperature (GT)
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